แบบประเมินการปฏิบัติตามมาตรการเร่งด่วนในการป้องกันวิกฤติการณ์จากโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 
(COVID-19) แนบท้ายคำสั่งจังหวัดสระแก้ว ที่ 1468/๒๕๖๓ ลงวันที่ ๓๑ พฤษภาคม ๒๕๖๓  (ฉบับที่ 16)
ชื่อกิจการ................................................................ชื่อผู้ดำเนินการ...................................................................เบอร์โทร.........................
ตั้งอยู่ที่...................................................................................................................ตรวจเมื่อวันที่...............................................................
2.กิจการด้านเศรษฐกิจและการดำเนินชีวิต
	กิจกรรม/กิจการ
	                                        มาตรการ
	ผู้ประกอบการ
	ผู้ใช้บริการ
	หมายเหตุ/ข้อแนะนำ

	
	
	มี
	ไม่มี
	มี
	ไม่มี
	

	ก...การจำหน่ายอาหารหรือเครื่องดื่มในโรงแรม สถานีรถไฟ สถานีขนส่ง โรงพยาบาล ภัตตาคาร สวนอาหาร ศูนย์อาหาร โรงอาหาร   ร้านอาหารหรือเครื่องดื่มทั่วไป   รถเข็น หาบเร่ แผงลอย ซึ่งไม่รวมสถานบริการ ผับ บาร์ แต่ยังคงห้ามการบริโภคสุราหรือเครื่องดื่มที่มีแอลกอฮอล์ ในสถานที่ดังกล่าว 

	มาตรการควบคุมหลัก
1) ทำความสะอาดพื้น พื้นผิวสัมผัสบ่อย ๆ ทั้งก่อนและหลังการให้บริการ และให้กำจัดขยะมูลฝอยทุกวัน
	
	
	
	
	

	
	2) ให้ผู้ประกอบการ พนักงานบริการ ผู้ใช้บริการ สวมหน้ากากอนามัย หรือหน้ากากผ้า  
	
	
	
	
	

	
	3) ให้มีจุดบริการล้างมือด้วยสบู่ หรือแอลกอฮอล์เจล  หรือน้ำยาฆ่าเชื้อโรค 
	
	
	
	
	

	
	4) ให้เว้นระยะห่างระหว่างโต๊ะ และระหว่างที่นั่ง รวมถึงระยะห่างระหว่างการเดิน อย่างน้อย ๑ เมตร
	
	
	
	
	

	
	5) ให้ควบคุมจำนวนผู้ใช้บริการ มิให้แออัด
	
	
	
	
	

	
	6) ห้ามการบริโภคสุราหรือเครื่องดื่มแอลกอฮอล์ภายใน สถานที่จำหน่ายอาหาร  
	
	
	
	
	

	
	7)เพิ่มมาตรการใช้แอพพลิเคชั่นทางโทรศัพท์เคลื่อนที่ตามที่ทางราชการกำหนด หรือใช้มาตรการควบคุมด้วยการบันทึกข้อมูลและรายงานทดแทน
	
	
	
	
	

	
	มาตรการเสริม
1) มีมาตรการคัดกรองไข้ และอาการไอ หอบเหนื่อยจาม หรือเป็นหวัด สำหรับพนักงานบริการ ผู้ใช้บริการ และผู้เข้าร่วมประชุมก่อนเข้าอาคาร และห้องประชุม และติดสัญลักษณ์แสดงการคัดกรองผ่าน รวมถึงมีห้องแยกกรณีพบผู้ร่วมประชุมมีอาการป่วย ทั้งนี้ ให้รายงานหน่วยงานรับผิดชอบ กรณีพบผู้ที่เข้าเกณฑ์สอบสวนโรคตามแนวทางที่กำหนด 
	
	
	
	
	

	
	2) ลดเวลาในการทำกิจกรรมให้สั้นลงเท่าที่จำเป็น โดยถือหลักหลีกเลี่ยงการติดต่อสัมผัสระหว่างกัน และลดการใช้เสียงดังภายในร้านอาหาร 
	
	
	
	
	

	
	 3) กรณีจำหน่ายอาหารแบบบุฟเฟต์ ให้ปรับรูปแบบการบริการโดยงดการตักอาหารส่วนกลางด้วยตนเอง รวมถึงการตักอาหารในภาชนะหรือใช้อุปกรณ์ร่วมกัน 
	
	
	
	
	

	
	4) จัดให้มีระบบคิว และมีพื้นที่รอคิวที่มีที่นั่งหรือยืนห่างกันอย่างน้อย     1 เมตร 
	
	
	
	
	

	
	5) จัดให้มีการระบายอากาศภายในอาคารที่ดี รวมถึงห้องสุขา  
	
	
	
	
	



สรุปผลการประเมิน  :    
	ประเภท
	มาตรการหลัก
	มาตการเสริม
	เกณฑ์ประเมิน

	
	ผ่าน
	ไม่ผ่าน
	ผ่าน
	ไม่ผ่าน
	มาตรการหลัก : ผ่านเกณฑ์ต้องดำเนินการครบทุกข้อ
มาตรการเสริม : ผ่านเกณฑ์ต้องดำเนินการครบทุกข้อ

	ผู้ประกอบการ
	
	
	
	
	

	ผู้ใช้บริการ
	
	
	
	
	


ข้อที่มีปัญหา/การแนะนำปรับปรุง................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

เรื่อง...............................................................................................................................................................................................................................................
              ลงชื่อ ......................................... ผู้รับตรวจ	           ลงชื่อ...........................................ผู้ตรวจประเมิน
                   (...........................................)                                 (...........................................)
คณะทำงานตรวจติดตาม 1) คณะทำงานระดับจังหวัด    คณะทำงานร้านจำหน่ายอาหารและเครื่องดื่ม ตามคำสั่งจังหวัดสระแก้ว ที่ 1274/2563   ลงวันที่ ๕ พฤษภาคม 2563
                              2) คณะทำงานระดับอำเภอ    ตามคำสั่งจังหวัดสระแก้ว    ที่ 1274/2563   ลงวันที่ 5 พฤษภาคม 2563
